Restaurant LE PONTON +  Diner spectacle -

oirée dansante

vienu

Amuse-bouche & sa coupe de
champagne
Euf toque, royale de foie gras et confit
lard-pruneaux au Patxaran.

Entrée
Noix de Saint-Jacques en coquille,
beurre blanc aux ceufs de saumon
et onctueux panais.

Plat
Filet de boeuf grillé cuit en basse
tempeérature, tian de legumes d'hiver
au beurre fume, mousseline d’'artichaut
et jus truffe.

Instant fraicheur
Limoncello et sorbet agrumes.
Fromage

C

Comté IGP, gougere et chutney de citrouille.

Dessert
Infiniment chocolat aux éclats de grué,
arabesques cacao et creme glacee
aux noisettes du Piemont IGP.

Mignardises
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RESERVATIONS AU 05 59 52 75 85 pORS BO

IBIS STYLES BIARRITZ PLAGE, 30 avenue de la Milady & Biarritz
hotel-le-biarritz.com




